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El principio de un
buen akoli esta
escrito en la tierra

OTXARAN



En el valle




Con unas raices protundas.

Nuestra historia se remonta al siglo XVIIl, cuando la familia
Laiseca elaboraba sidra y txakoli frente a la ermita de la
Virgen de Lorea.

El nombre de la bodega nace de esa promesa: restaurar la
ermita en agradecimiento a la tierra que nos da tanto.
Desde entonces, generacion tras generacion, mantenemos
vivo ese espiritu.

Cada piedra y cada herramienta antigua son testimonio de un

saber hacer transmitido con pasién y respeto durante mas de
dos siglos.




Il arte de transtormar
la uva en identidad

Cada vendimia comienza con la recoleccién manual de las uvas en su punto
6ptimo de maduracion.

Detras de cada racimo hay un trabajo paciente, que empieza en la viia: la
observacion del clima, el cuidado del terreno y la dedicacion de quienes
entienden que el vino nace de la tierra antes que de la bodega. Una labor
minuciosa que busca preservar la esencia del paisaje en cada cosecha.

En nuestras instalaciones, tradicion y tecnologia se encuentran para dar forma al
caracter del txakoli.

La fermentacién en acero inoxidable, el control térmico y la crianza sobre lias
permiten mantener la frescura, el aroma y la autenticidad del vino.

La combinacion entre conocimiento heredado e innovacion técnica da vida a vinos
equilibrados, vivos y fieles a su origen: una expresion sincera de respeto por la
tierra y pasion por el detalle.



Una linca. un paisaje.
una identidad.

Nuestra finca se extiende a lo largo de 21 hectdreas continuas de
vifiedo, un paisaje Unico donde la tierra, el clima y la historia se
entrelazan.

En el valle de Otxaran, las suaves colinas y las brumas atlanticas crean
un microclima privilegiado para el cultivo del txakoli.

Cada mafiana, la niebla envuelve los vifiedos y protege las uvas,
aportando la frescura y equilibrio que definen nuestro caracter.

En estas laderas cultivamos Hondarrabi Beltza, Hondarrabi Zuri,
Hondarrabi Zerratia —nuestra variedad mas caracteristica— vy
Sauvignon Blanc, una de las primeras uvas foraneas reconocidas por la
Denominacion de Origen Bizkaiko Txakolina.

Tres variedades que, unidas al saber de generaciones, dan origen a
vinos frescos, elegantes y fieles a su tierra.

Un solo vifiedo, una Unica finca, y una filosofia: dejar que la naturaleza
marque el ritmo.




Arelxaga

Cultivado en nuestras suaves la-
deras orientadas al sur y rodeada
de robles milenarios.

Alli donde cruza la antigua calzada
romana camino hacia el mar, paso
obligado a la Casa de Juntas de
Abellaneda.

En nuestra finca Unica “Loreako
Ama”, donde se cultivan las varie-
dades mas genuinas, atlanticas
del interior de Bizkaia, Hondarribi
Zuri Zerratia y Hondarribi Zuri.

Una combinaciéon perfecta en el
auténtico corazon de Enkarterri.
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Informacion del producto

Cantidad neta

750 ml

Hondarrabi Zuri Zerratia,

Variedad Hondarrabi Zuri
alc. 12 % vol.
Color del vino Vino blanco

Finca

Loreako Ama

Notas de cata

Vista

Amarillo pajizo con tonos
verdosos, limpio y brillante.

Nariz

Franco y potente. Dominan los
aromas de frutas acidas como
la manzana verde y citricos que
le confieren frescor.

Gusto

Equilibrado pero fresco debido
a su acidez, potenciando los
aromas en boca.

Retronasal

Persistente, volviendo a
aparecer los aromas de fruta.

Meridaje

Es ideal para sopas y cremas,
fiambres, huevos, verduras,
pescados y mariscos.




Se ﬁOr Z/O Informacion del producto

O[xardn Cantidad neta 750 ml

. Hondarrabi Zerratia,
Variedad Sauvignon Blanc

Se obtiene de una seleccién espe- alc. 12 % vol.

cial de uva y mosto flor.
Color del vino Vino blanco

Un txakoli excepcional que ena-

mora los paladares mas exquisitos. Finca Leresle s

Fermentado y criado en sus pro-
pias lias durante 8 meses, baton- Notas de cata
nage una vez por semana.

Amarillo pajizo con tonos

Vista verdosos, limpio y brillante.

Franco y potente. Aromas de
fruta blanca madura

Nariz caracteristicos de su variedad
con un ligero toque especiado
de finas hierbas.

Amplio, sabroso y equilibrado
Gusto volviendo a aparecer los
Bizkaik aromas en nariz.

Retronasal: Persistente y
Retronasal SRR

SENORIO Es ideal para sopas y cremas,

O‘ I - N Meridaje fiambres, huevos, verduras,
pescados y mariscos.

- Finca Loreako Ama -




SENORIO OTXARAN
Basque White Wine

LWA/

Seleccion Parcelas
L 3

Bk, 0903 de 2000

Lainoca

Recibe su nombre de nuestras nie-
blas matutinas, esas que despier-
tan nuestra vifla antes de que
salgan los primeros destellos de
sol en multiples dias, creando una
atmésfera, clima unico y singular.

Auténtico Txakoli Berezia, una
selecciéon de uvas de las mejores
parcelas orientadas y variedades
de nuestra Unica Finca Loreako
Ama.

Primer prensado suave, exprimien-
do su mejor mosto flor, fermen-
tado y criado en sus propias lias
durante 8 meses, batonnage una
vez por semana, para asi extraer
su maxima untuosidad y expresion
aromatica.

Lainoa, Niebla, Mist.

Lainsa

Informacion del producto

Cantidad neta

750 ml

Hondarrabi Zuri, pinch of

Variedad Souvignon Blanc
alc. 12 % vol.
Color del vino Vino blanco

Finca

Loreako Ama

Notas de cata

Vista

Amarillo pajizo con tonos
verdosos, limpio y brillante.

Nariz

Franco y potente. Aromas de
fruta blanca caracteristicos de
su variedad ensamblados con
toques balsamicos de finas
hierbas.

Gusto

Amplio, sabroso y fresco debido
a su acidez natural, volviendo a
aparecer los aromas en nariz.

Retronasal

Persistente y duradera.

Meridaje

Es ideal para sopas y cremas,
fiambres, huevos, verduras, arroces,
pasta, pescados y mariscos.




LOf/'e ROSé Informacion del producto

6)miimn [THTYe — Cantidad neta 750 ml
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'\,L\'E . Hondarrabi Beltza,
Fermentado en depdsitos de acero Variedad Hondarrabi Zerratia
inoxidable y criado durante 8 me-
ses sobre sus propias lias. alc. 12,5 % vol.

Elaborado a partir de un sangrado Color delvino  Vino rosado

de 3 horas de Hondarrabi Beltza,

con un ligero toque sutil de Hon- Finca LETEEE MiE
darrabi Zerratia.
Txakoli Rosé, refrescante, perfecto Notas de cata

para una cena ligera o unos pint-
xos, sencillo, informal, elegante,

Color piel cebolla, oro rojo sutil,

- . . Vista
sofisticado y juvenil. elegante.
. Toques de bayas rojas florales y
Nariz citricas.
Sedoso, agradable y
Gust refrescante, ligero, informal,
usto integrada acidez propia de la
variedad.
Retronasal Agradable, ligera acidez final.

. Entrantes ligeros, mariscos

suaves, huevos, verduras,

2 Meridaje
LORE ROSE J ?T:;cr)izii,s?asta, pescados y
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Monovarietal de Hondarrabi Zer-
ratia, fermentado espontanea-
mente y criado durante 1 afio en
fudre de roble francés de 2.500
litros.

Otro afo reposado en acero,
don.de sus aromas se afinaron y
sus caracteristicas se terminaron
de ajustar.

Tras esto pasé a su singular bo-
tella, donde el vino descansd du-
rante varios meses en silencio y
oscuridad, hasta que alcanzdé su
estado 6ptimo.

Informacion del producto

Cantidad neta

750 ml

Variedad Hondarrabi Zerratia
alc. 12 % vol.
Color del vino Vino blanco

Finca

Loreako Ama

Notas de cata

Vista

Amarillo pajizo brillante con
reflejos dorados.

Nariz

Fruta blanca madura, notas
citricas con un toque balsamico,
sutil recuerdo de vainilla y
especias del roble.

Gusto

Fresco, amplio y largo,
equilibrado y untuoso, con
acidez viva y textura envolvente.

Retronasal

Recuerdos de fruta madura
serena y compotada almendra
ligera y un fondo mineral y salino.

Meridaje

Ideal con pescados grasos,
mariscos, aves, quesos suaves,
arroces cCremosos y carnes
blancas a la brasa.




